
 

LA PIZZA MASA DELGADA CON SALSA DE TOMATE Y QUESO MOZZARELLA 

MARGHERITA  La Pizza Clásica con albahaca fresca. $20,700
MODERNA  Con rúgula fresca, tomate  en cubos, láminas de 
parmesano Grana Padano. $26,200
ITALIA  Queso ricotta, rúgula fresca y tomate en cubos. $26,200
DIAVOLA (PEPPERONI)  Con pepperoni. $27,200
CAPRICCIOSA  Jamón, champiñones salteados y alcachofas. 
$28,000
PAVIA  Jamón y champiñones salteados. $25,700
QUATTRO FORMAGGI  Queso Gorgonzola, brie y parmesano Grana 
Padano. $28,200
TONNO & CIPOLLA  Atún y cebolla. $27,000
ORTOMISTO  Berenjenas asadas, espinaca, pimentones asados, 
brócoli y tomate cherry. $27,700
REGGIO EMILIA  Con salchicha italiana. $29,200
COMO  Hongos porcini salteados y prosciutto. $34,600
VENEZIA  Jamón, aceitunas negras, cebolla y huevo. $29,200
RIMINI  Queso ricotta, salmón y perejil. $29,200
CARBONARA  Tocineta crocante, huevo y queso parmesano rallado. 
$27,200
PARMA  Berenjenas asadas, salsa de tomate y queso parmesano 
rallado. $25,500
MANTOVA  Queso brie, rúgula, tomate en cubos y carpaccio 
de res*. $28,900
RAGUSA  Rollos de tocineta rellenos de queso Gorgonzola. $29,700
NAPOLI  Mozzarella fior di latte, anchoas, aceitunas negras, 
tomates secos y albahaca fresca. $31,700
PIOLA  Mozzarella fior di latte, tomates secos y albahaca. $30,700
BROOKLYN  Pechuga de pollo horneada, queso Gorgonzola y 
brócoli. $28,700
MIAMI BEACH  Mozzarella fior di latte, rúgula fresca y tomate 
cherry. $28,700
HONOLULU  Con jamón y piña. $26,200
SAN DANIELE  Con prosciutto. $34,800
FUNGHI MISTI  Mezcla de hongos salteados. $29,200
CARNE COMPAGNIA  Jamón, salchicha, salami picante y pollo 
horneado. $34,200
CAPRI  Tomate en rodajas y orégano. $23,200
CALZONE  Tradicional "Calzone" con jamón y mezcla de hongos 
salteados. $27,700

 
LATINA  Pechuga de pollo marinada en salsa barbecue con cebolla 
y pimentones. $26,900
HOUSTON  Tiras de lomo, queso Gorgonzola y cebolla roja. $28,900
MONTERREY  Jalapeños, aguacate, tomate en cubos y un toque de 
cilantro. $26,200
GRECA  Queso feta, aceitunas Kalamata y orégano. $34,800

LE PIZZE BIANCHE 
SIN SALSA DE TOMATE, SÓLO QUESO MOZZARELLA Y DIFERENTES INGREDIENTES

COPENHAGEN  Queso brie, salmón ahumado y perejil. $29,800
LUBIANA  Prosciutto, tomate en cubos y albahaca fresca. $30,200
BOGOTA  Papa criolla en lascas, alcaparras y cebollín. $24,700 
PARIGI  Peras, queso Gorgonzola y nuez del nogal. $26,900 
ODESSA  Cebollas caramelizadas, queso de cabra y prosciutto. 
$31,200 
LARISSA  Salsa pesto, mozzarella fior di latte, rúgula, tomate 
cherry y nuez del nogal. $31,200 

LE PIZZE NAPOLETANE 
BORDES DE MASA GRUESA, CON SALSA DE TOMATE Y QUESO MOZZARELLA.

REGINA MARGHERITA  Mozzarella fior di latte, orégano y albahaca 
fresca. $23,700
POMPEI  Mozzarella fior di latte, orégano y salami picante. 
$27,700
MERGELLINA  Mozzarella fior di latte, orégano y prosciutto. 
$30,700
PORTICI  (Sin salsa de tomate) Tomates cherry, orégano y 
mozzarella fior di latte con albahaca fresca. $29,200
BURRATA  Con Burrata y albahaca. $28,900

DAL NOSTRO FORNO
NUESTRA MASA SE ELABORA A DIARIO. LAS PIZZAS SON DE 30 CM DE TAMAÑO INDIVIDUAL, PREPARADAS SOBRE PEDIDO 

EN NUESTRO HORNO DE LADRILLOS. LOS INGREDIENTES FRESCOS SE AGREGAN CUANDO LA PIZZA SALE DEL HORNO.
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GLI ANTIPASTI
APERITIVOS, PARA PICAR, ACOMPAÑAMIENTOS IDEALES PARA COMPARTIR
BRUSCHETTA  Pan de la casa con tomates frescos, ajo, albahaca y 
aceite de oliva. $9,900
CAPRESE  Mozzarella fior di latte y tomate en rodajas con 
albahaca fresca. $16,900
ITALIA UNITA  Carnes frías Italianas tajadas, servidas con 
variedad de quesos, pan y mermelada. $28,000
POLPETTINE PIOLA  Albóndigas en salsa de tomate. $14,800
POLENTA & RAGÙ  Finas tajadas de polenta, "ragú" salsa de 
tomate y carne, queso parmesano rallado, horneadas en un 
recipiente de cerámica. $15,200
VITA SANA  Quinua salteada con tomates cherry, champiñones, 
arvejas, brócoli y zanahoria. $13,700 
CARPACCIO AIDA*  Carpaccio de res con rúgula y láminas de 
queso parmesano Grana Padano. $17,700
CARPACCIO NABUCCO*  Carpaccio de res con rúgula, queso 
parmesano, alcaparras y salsa a base de aceite de oliva. $18,900
CEVICHE MANCORA  Filete de tilapia y langostinos marinados en 
una deliciosa salsa de limón y jalapeño y aderezado con cebolla 
roja, pimentones y cilantro. $18,900
SOPA DEL DÍA  Crema de vegetales frescos. $9,900
MINESTRONE DELLA NONNA  Sopa de vegetales con cebada. $12,900 

LE INSALATE  
PREPARADAS AL INSTANTE CON UNA DE NUESTRAS VINAGRETAS 
VERDE & CO  Mezcla de lechugas, rúgula, tomate, zanahoria, 
pimentón, cocombro, cebolla ocañera, con aderezo italiano. $10,200
GARIBALDI  Mezcla de lechugas, pechuga de pollo salteada, 
tomate, mozzarella fior di latte, zanahorias, con aderezo de 
mostaza Dijon. $19,900
D’ANNUNZIO  Mezcla de lechugas, tomate, maíz dulce, brotes de 
soya, palmitos, mozzarella fior di latte, aguacate, huevo, con 
aderezo de mostaza Dijon. $19,900
TOSCANINI*  Salmón ahumado, camarones, atún, rúgula, queso 
brie, huevo, aceitunas negras, nuez del nogal*, con  vinagreta de 
vino rojo (!!! Advertencia - contiene nuez del nogal). $27,200  
CALVINO  Chatas de res a la plancha, mezcla de lechugas, queso 
Gorgonzola, tomates cherry, cebolla, pimentón, nuez del nogal, 
vinagreta de vino rojo (!!! Advertencia - contiene nuez del nogal). 
$25,900
SIRACUSA  La ensalada griega original con tomate, pepino, 
aceitunas, queso feta, alcaparras, cebolla roja, pimentones verdes, 
aceite de oliva y orégano. $25,900

SECONDI  CARNE Y POLLO 
POLLO PIOLA  Pechuga de pollo rellena con espinaca y ricotta, 
salteada en una cremosa salsa de champiñones, acompañada con 
papas horneadas. $25,200
MILANESINE PIOLA  Filete de pechuga de pollo apanado, mezcla 
de lechugas, tomates cherry y pasta con pomodoro o al burro. 
$25,200
TAGLIATA DI MANZO ALLE ERBE  Chatas de res marinadas y 
salteadas con papa criolla al horno y vinagreta. $28,200

LE PASTE  TRADICIONAL PASTA ITALIANA PREPARADA AL INSTANTE 
CON UNA DE NUESTRAS SALSAS
SPAGHETTI ALLA CRUDAIOLA  Salsa de tomate, tomate en cubos, 
mozzarella fior di latte, albahaca fresca. $21,700
PAPPARDELLE BOLOGNESE  Pappardelle con salsa bolognesa. 
$22,200
PENNE ROSATE  Salmón ahumado, salsa de tomate, crema y 
perejil. $24,200
GNOCCHI LEGNANO  Con salsa cremosa de cuatro quesos con 
mozzarella, brie, Gorgonzola y queso parmesano. $24,200
GNOCCHI POMPEI  Con salsa de tomate y albahaca fresca. 
$20,700
LASAGNA RINA  Receta de la Mamma. Carne, "pasticcio" con salsa 
bechamel. $21,700
PENNE CIVIDALE  Prosciutto, crema de leche, romero, tomate en 
cubos, queso parmesano rallado. $29,600
FUSILLI AL PESTO  Con salsa pesto. $20,200
SPAGHETTI ALL'ANTONIA  Albóndigas de Rina con salsa de 
tomate. $22,300

DALLA NOSTRA CUCINA
NUESTRAS TRADICIONALES Y CREATIVAS RECETAS DE COCINA PARA COMPLEMENTAR NUESTRAS PIZZAS.

Follow Us on     
@Piolabogota

CALLE 93 NO. 11A -11 - LOCAL 103  |   BOGOTÁ  |   COLOMBIA  |   T.  1 642 1073
GERENCIABOGOTA@PIOLA.IT / / / /    PIOLABOGOTA / / / /    @PIOLABOGOTA / / / / WWW.PIOLA.IT

Like Us on
/PIOLABOGOTA



I DOLCI NUESTROS POSTRES CASEROS 
TIRAMISU’*  Tradicional receta Italiana. $9,100
PROFITEROLES  Rellenos de helado de vainilla cubiertos con salsa 
de chocolate. $9,700
TORTA NERA E GELATO  Torta de chocolate con helado de vainilla, 
cubierta con salsa de chocolate caliente. $8,200
PANNA COTTA  Panacotta de vainilla cubierta con salsa casera de 
frutos rojos. $8,700
TORTA DI MELE & GELATO  Torta de manzana con helado de 
vainilla. $8,200 
GELATO MESCOLATO  Helado de vainilla con el topping especial de 
Piola (nuez del nogal, uvas pasas, chips de chocolate, galletas 
rotas y nuestro secreto). $8,700  

AGUAS, GASEOSAS Y JUGOS 
SAN PELLEGRINO 750ml $10,000 
SAN PELLEGRINO 250ml $5,800 
AGUA MANANTIAL SIN GAS /CON GAS $4,200 
GASEOSAS (Coca Cola, Coca Cola Light, Coca Cola Zero, Sprite, 
Ginger, Soda, Tónica) $4,200 
TÉ HELADO $4,000 
JUGOS NATURALES (Lulo, Fresa, Mora, Mango, Mandarina) $5,200
JUGOS COMBINADOS (Fresa-Mandarina, Piña-Hierbabuena, Frutos 
Rojos, Fresa-Banano, Mora-Mango). $6,200
LIMONADA $3,700 
SWISS LEMONADE $4,900
LIMONADA CEREZADA Limonada frappé con cereza. $4,100 

COFFEES
ESPRESSO $3,100 
CAPPUCCINO $4,100 
MACCHIATO $3,100 
CAFÉ LATTE $3,800 
CAFÉ AMERICANO $3,200 
AGUA AROMÁTICA $2,900 
TÉ $3,100

SGROPPINO AL LIMONE Helado de limón y Vodka  $9,900

CERVEZAS  
PERONI NASTRO AZZURRO $8,700 
CORONA $8,900 
HEINEKEN $9,200 
CLUB COLOMBIA $7,200 
CLUB COLOMBIA ROJA $7,200 
MILLER $8,700 
CERVEZA NEGRA "CHAPINERO PORTER" BBC $7,500
MONSERRATE ROJA BBC $7,500
BITBURGER (sin alcohol) $9,000
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I VINI  
VINOS DE LA CASA
BLANCO   
CECCHI ORVIETO CLASSICO BOTELLA  
Blend - Umbria, Italia  $57,000
CECCHI ORVIETO CLASSICO MEDIA BOTELLA 
Blend - Umbria, Italia  $30,900
CECCHI ORVIETO CLASSICO COPA  Blend - Umbria, Italia  $10,900
TINTO   

CECCHI CHIANTI BOTELLA  Sangiovese - Toscana, Italia  $65,000
CECCHI CHIANTI MEDIA BOTELLA
Sangiovese - Toscana, Italia  $35,000
CECCHI CHIANTI COPA  Sangiovese - Toscana, Italia  $10,900
ROSADO   
MARQUÉS DE CACERÉS ROSADO
Tempranillo - Rioja, España  $65,000
MARQUÉS DE CACERÉS ROSADO MEDIA BOTELLA 
Tempranillo - Rioja, España  $33,200
MARQUÉSDE CACERÉS ROSADO COPA 
Tempranillo - Rioja, España  $10,900
 
ESPUMANTES 
PROSECCO DOC CELLINI  Prosecco - Venezia, Italia  $90,200

PIOLA COCTELES ESPECIALES 
CAIPIRINHA/CAIPIROSKA  Cachaça o Vodka, limón y azúcar  $15,800
CAIPIRINHA / CAIPIROSKA DE FRESA O KIWI  $16,200
CAIPIRINHA / CAIPIROSKA DE FRESA Y KIWI  $16,800
MOJITO  $15,600
SGROPPINO AL LIMONE Helado de limón y Vodka  $9,900
MARGARITA  $16,800
MARGARITA DE GRANADA  $17,200
SANGRÍA ROJA / BLANCA  $10,800
BELLINI  $15,600
NEGRONI  $17,800
MARTINI COCKTAIL  $17,200
MOJITO VIRGEN  $8,900
PIÑA COLADA VIRGEN  $8,900

APERITIVOS Y LICORES                  Trago               Botella

CAMPARI $ 11,200
VERMUT DRY $ 9,900
VERMUT ROSSO $ 9,900
JOHNY WALKER BLACK LABEL $ 17,500 $ 200,000
JOHNY WALKER RED LABEL $ 12,900 $ 105,000
BUCHANNANS 12 AÑOS $ 15,500 $ 181,000
BUCHANNANS 18 AÑOS $ 25,000 $ 250,000
BUCHANNANS MASTER BLEND $ 22,500 $ 220,000
OLD PARR $ 15,500 $ 181,000
OLD PARR SUPERIOR $ 30,000 $ 250,000
ZACAPA 15 AÑOS $ 15,000 $ 150,000
ZACAPA 23 AÑOS $ 20,000 $ 210,000
DIPLOMÁTICO AÑEJO $ 10,200 $ 85,000
DIPLOMÁTICO RESERVA $ 12,600 $ 152,000
GORDONS  $ 12,500 $ 130,000
TANQUERAY $ 13,500 $ 150,000
BOMBAY $ 15,000 $ 170,000
ABSOLUT $ 12,000 $ 110,000
GREY GOOSE $ 20,000 $ 250,000
DON JULIO REPOSADO $ 18,000 $ 250,000

POUSSE CAFÉS  
LIMONCELLO  $12,000 
SAMBUCA  $12,000 
FRANGELICO  $12,000 
AMARETTO  $12,000 
COINTREAU  $12,000 
JAEGER MEISTER  $13,000 
BAILEYS  $12,000 
GRAPPA BIANCA CELLINI  $12,900 
GRAPPA DI BRACCHETO  $13,900 
REMY MARTIN VSOP  $27,000 
HENNESY VSOP  $27,000 

                    EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD - Ley 30 de 1986
                    Prohibida la venta de licores embriagantes a menores de edad
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