
Se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari (vedi tabella allergeni o QR code) chiedi pure informazioni sulle nostre
pietanze e sulle nostre bevande al nostro personale di sala. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 
ALLERGENI: Glutine 1 - Crostacei 2 – Uova 3 – Pesce 4 – Arachidi 5 – Soia 6 – Latte 7 – Frutta a guscio 8 – Sedano 9 –

Senape 10 - Semi di Sesamo 11 – Solfiti 12 – Lupini 13 – Molluschi 14

PIZZE CLASSICHE

Tutte le pizze sono
con impasti a lunga
lievitazione. 

Sono disponibili
anche pizze con
farine ai cereali e
senza glutine.

senza glutine +2.00€
Ai cereali      + 1,50€

MARGHERITA (1-6-7)

MARINARA (1-6)  

ROMANA (1-4-6-7) 

DIAVOLA (1-6-7) 

4 FORMAGGI (1-6-7)

CAPRICCIOSA (1-6-7) 

VIENNESE (1-6-7) 

SICILIANA (1-6-7) 

TONNO E CIPOLLA (1-4-6-7) 

CALZONE (1-6-7) 

7,50 €

6,50 €

8,00 €

8,50 €

9,00 €

10,00 €

8,50 €

9,00 €

10,00 €

10,00 €

PROVA LE PIZZE CLASSICHE ANCHE
CON L’AGGIUNTA DEI NOSTRI
FORMAGGI E SALUMI SELEZIONATI:

cotto alla brace, prosciutto crudo,
speck, formaggio taleggio, cacio
ricotta di capra 

da 2,50€

NELL’ATTESA

PATATE FRITTE* (1-2-3-9-7-14)
con salsa rosa

PATATE FRITTE* PROVENZALI
(1-2-9-7-14) 
con trito d’aglio e prezzemolo

PATATE FRITTE* SPICY (1-2-3-9-7-14)
con maionese alle spezie

AGGIUNTA SALSA
 

4,50 €

4,50 €

4,50 €

0,50 €



PIZZE SPECIALI D’ESTATE

PIZZE VEGANE

12,50 €

12,50 €

11,50€

12,50 €

12,00€

BISTECCA DI POMODORO (1-7)
pomodoro, mozzarella
fiordilatte,pomodoro Nasone del
Cavallino,mozzarella di Bufala,fuori
cottura

DI CAPRI1-7) 
Caprese scomposta su disco Pan di
Pizza,salsa di
pomodoro,Bufala,pomodoro Nasone del
Cavallino,Basilico,olio Evo (tutto crudo)

NORMA(1-7) 
pomodoro,mozzarella
Fiordilatte,melanzane,ricotta
affumicata,basilico

L’ORTO DELLA VICINA (1-7)
Salsa di pomodoro,mozzarella
Fiordilatte,spicchi di
pomodoroNasone,cipolla,cetriolo,listelle
di peperone crudo,stracciatella di
burrata,olive nere,basilico (tutto a crudo)     

SALUTI DA JESOLO1-4-7) 
Salsa di pomodoro,aglio,origano,Alici
dell’Adriatico marinate,pomodori secchi
e fuori cottura peperone crudo e
croccante e basilico 

Dagli orti che
esplodono di colori e
profumi,abbiamo
selezionato alcune
verdure per delle
pizze speciali che
sanno d’estate. 

  

ALASSIO (1)
mozzarella vegetale, tonno Vegan,
pomodoro Nasone,basilico,capperi

SANT’ERASMO(1) 
pomodoro, mozzarella
vegetale,melanzane,peperone
crudo,zucchine,basilico

ERACLEA (1)
pomodoro, mozzarella vegetale, cipolla
rossa, olive nere, capperi,tofu Vegan

13,00 €

13,50€

12,50 €

COPERTO 2,00 € Aggiunta di bufala, affettati e salmone 2,50 €
Aggiunta di burrata alla ricotta 4,00 € 

Altre aggiunte 2,00 € 

*INGREDIENTE SURGELATO  



LE ROSSE

I nomi di città, usati
come codici delle
pizze, sono un
omaggio all’Italia
dei mille comuni che
da sempre
contribuiscono
all’eccellenza della
cucina italiana. 

PIZZE PIOLA,
FAMOSI PER LA PIZZA

PIOLA (1-6-7)
pomodoro, mozzarella di bufala,
basilico e pomodori secchi 

MODERNA (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
pomodoro fresco, rucola e scaglie di
grana

ROSSA (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
pomodoro fresco e basilico 

ORTOMISTO (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
peperoni, melanzane, zucchine e
friarielli

PATATA CITY (1-6-7)
pomodoro, mozzarella fiordilatte e
patate fritte* 

CARNE & COMPAGNIA (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
prosciutto cotto, pasta di salsiccia,
salamino piccante, würstel e patate
fritte* 

PARMA (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
melanzane e grana in cottura 

AGRIGENTO (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
scamorza, melanzane e pomodoro
fresco 

AREZZO (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
funghi, pomodori secchi, olive nere e
basilico

10,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

8,50 €

13,00 €

9,50 €

10,00 €

10,00 €

Se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari (vedi tabella allergeni o QR code) chiedi pure informazioni sulle nostre
pietanze e sulle nostre bevande al nostro personale di sala. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 
ALLERGENI: Glutine 1 - Crostacei 2 – Uova 3 – Pesce 4 – Arachidi 5 – Soia 6 – Latte 7 – Frutta a guscio 8 – Sedano 9 –

Senape 10 - Semi di Sesamo 11 – Solfiti 12 – Lupini 13 – Molluschi 14



TARVISIO (1-6-7)
pomodoro, mozzarella fiordilatte
patate fritte* e würstel 
 
AOSTA (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
salamino, formaggio taleggio DOP e
funghi 

ENNA (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
peperoni, brie e nduja di Spilinga 

ALTAMURA (1-6-7)
pomodoro, ʻnduja di Spilinga, origano,
pomodoro fresco e burrata alla ricotta
fuori cottura 

LICATA (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
’nduja di Spilinga, caciotta di capra e
olive 

UDINE (1-6-7) 
pomodoro, prosciutto crudo, basilico e
burrata alla ricotta fuori cottura 

FORLI’ (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella di bufala,
prosciutto crudo, pomodoro ciliegino
e basilico 

AMATRICE (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
cipolla, guanciale, grana  in cottura

MONSELICE (1-4-6-7)
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
peperoni, olive nere, capperi,  
acciughe

10,00 €

11,00 €

11,00 €

12,00 €

11,00 €

13,00 €

13,00 €

11,00 €

12,50 €

Tutte le pizze sono
con impasti a lunga
lievitazione. 

Sono disponibili
anche pizze con farine
ai cereali e senza
glutine.

senza glutine + 2.00€
ai cereali        + 1,50€

Aggiunta di bufala, affettati e salmone 2,50 €
Aggiunta di burrata alla ricotta 4,00 € 

Altre aggiunte 2,00 € 

*INGREDIENTE SURGELATO  COPERTO 2,00 € 



LE BIANCHE

Tutte le pizze sono
con impasti a lunga
lievitazione. 

Sono disponibili
anche pizze con
farine ai cereali e
senza glutine.

senza glutine   +2.00€
ai cereali         + 1,50€

VERCELLI (1-6-7)
mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto
alla brace Villani, scamorza affumicata
e zucchine 

CUNEO (1-6-7) 
mozzarella fiordilatte, formaggio
taleggio DOP, funghi porcini e speck 

PERUGIA (1-6-7) 
mozzarella fiordilatte, prosciutto
crudo, pomodorini secchi, basilico e
mozzarella di bufala fuori cottura 

LECCE (1-6-7) 
mozzarella fiordilatte, funghi porcini,
lardo di Pata Negra

MONZA (1-6-7-8)
mozzarella fiordilatte, caciotta di
capra, miele, noci e porchetta
trevigiana
 
FROSINONE (1-6-7) 
mozzarella fiordilatte, patate al
rosmarino e lardo di Pata Negra  

GALLIPOLI (1-6-7)
mozzarella fiordilatte, tonno, peperoni,
prezzemolo, olio al peperoncino 

CARBONERA (1-3-6-7)
mozzarella fiordilatte, guanciale
croccante, pepe, pecorino in cottura,
uova marinate grattugiate

TREPORTI (1-4-6-7)
mozzarella fiordilatte, friarielli, tonno,
acciughe, olive nere, capperi

REYKJAVIK (1-4-6-7)
mozzarella, brie, salmone affumicato,
prezzemolo

12.00 €

12,00 €

13,00 €

12,50 €

12,00 €

11,50 €

12,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

Se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari (vedi tabella allergeni o QR code) chiedi pure informazioni sulle nostre
pietanze e sulle nostre bevande al nostro personale di sala. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 
ALLERGENI: Glutine 1 - Crostacei 2 – Uova 3 – Pesce 4 – Arachidi 5 – Soia 6 – Latte 7 – Frutta a guscio 8 – Sedano 9 –

Senape 10 - Semi di Sesamo 11 – Solfiti 12 – Lupini 13 – Molluschi 14



PIZZE P30

La nostra
PIZZAPANE soffice,
morbida e leggera,
simile ad una
focaccia. 
Ideata in occasione
dei 30 anni di Piola. 

A PIZZ’
REGINA MARGHERITA (1-6-7)
pomodoro, mozzarella di bufala e
basilico 

POSILLIPO (1-6-7) 
pomodoro, mozzarella di bufala,
pomodoro ciliegino, acciughe del
Cantabrico, capperi e origano , basilico

POMPEI (1-6-7) 
mozzarella fiordilatte, scamorza
affumicata, friarielli* e salsiccia in pasta

SPACCANAPOLI (1-4-6-7) 
pomodoro, mozzarella di bufala,
pomodori secchi,alici dell’Adriatico
marinate,olive nere
 
SCAMPIA (1-6-7)
pomodoro, mozzarella di bufala,
melanzane, grana a scaglie, basilico e
pomodoro ciliegino 

9,00 €

11,00€

11,00 €

11,00€

11,00 €

Più piccole, 
più grosse 
e il cornicione 
più soffice 

30.0 (1-6-7)
pomodoro, mozzarella fiordilatte,
origano e basilico 

30.3 (1-6-7) 
vitello tonnato scomposto e capperi
 
30.5 (1-6-7) 
pomodoro, stracciatella di burrata,
prosciutto crudo e basilico (tutto fuori
cottura)

30.6 (1-6-7) 
mozzarella fiordilatte, cipolla di
Tropea, olive nere, pomodoro ciliegino
e prosciutto cotto alla brace fuori
cottura  

30.7 (1-4-6-7)
pomodoro, stracciatella, acciughe,
pepe rosa in grani, valeriana

10,00 €

13,50 €

13,00 €

12,00 €

12,00 €

Aggiunta di bufala, affettati e salmone 2,50 €
Aggiunta di burrata alla ricotta 4,00 € 

Altre aggiunte 2,00 € 

*INGREDIENTE SURGELATO  COPERTO 2,00 € 



INSALATE

DALLA CUCINA

CAESAR (1-6-7-11) 
misticanza, pollo, crostini di pane,
scaglie di grana e salsa Caesar

INSALATA VITANOVA (2-6) 
valeriana, riso tricolore, gamberi,
avocado, pomodorini secchi, capperi,
peperoni gialli

NORWEGIAN (4-11)
misticanza, carote, pomodorini, salmone
affumicato, avocado, semi di sesamo
nero

INSALATA DOC (6-7)
valeriana,feta, pomodorini, capperi, olive
nere, avocado, carote, pomodori secchi,
basilico, zucchine grigliate, cipolla rossa

INSALATA GRECA DI RISO (6-7)
riso tricolore,pomodoro,cipolla,cetriolo,
peperone crudo,olive nere,feta,basilico,
origano

11,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

13,00€

PATATE FRITTE* (1-2-3-9-7-14)
con salsa rosa

PATATE FRITTE* PROVENZALI
(1-2-9-7-14) 
con trito d’aglio e prezzemolo

PATATE FRITTE* SPICY (1-2-3-9-7-14)
con maionese alle spezie

AGGIUNTA SALSA

4,50 €

4,50 €

4,50 €

0,50 €

 

CAPRESE DI BUFALA & POMODORO
NASONE DEL CAVALLINO

PROSCIUTTO E MELONE

ROASTBEEF ALL’INGLESE (6)

VITELLO TONNATO (3-6)

12,00€

12,00€

12,00 €

13,00 €

Se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari (vedi tabella allergeni o QR code) chiedi pure informazioni sulle nostre
pietanze e sulle nostre bevande al nostro personale di sala. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 
ALLERGENI: Glutine 1 - Crostacei 2 – Uova 3 – Pesce 4 – Arachidi 5 – Soia 6 – Latte 7 – Frutta a guscio 8 – Sedano 9 –

Senape 10 - Semi di Sesamo 11 – Solfiti 12 – Lupini 13 – Molluschi 14



ALLA SPINA
BIRRE

BIRRA MORETTI BIONDA
Lager
 
BIRRA MORETTI ROSSA
La Rossa

BIRRA MESSINA
Cristalli di sale

LAGUNITAS
IPA

RADLER
Birra + limonata 

20 cl 3,00 €

 20 cl 3,50 €

40 cl  5,50 €

 40 cl 6,00 €

 20 cl 3,50 €
 40 cl 6,00 €

 20 cl 3,50 €
 40 cl 6,00 €

 20 cl 3,50 €
 40 cl 6,00 €

IN BOTTIGLIA
BIRRE

BOTANICA
Golden Ale
 
FOLLINETTA
Saison

GIANA
Belgian Dark Strong Ale

SANAVALLE
Belgian Amber Ale

LUPULUS TRIPLE
Bianca

GANTER HEFEWEIZEN
Bianca

ICHNUSA NON FILTRATA
Bianca

BIRRA ZERO ALCOOL 0.33
Bionda Analcolica
 
MORETTI
Bionda

CANEDIGUERRA BLANCHE
Bianca

33 cl 6,00 €

 33 cl 6,00 €

 33 cl 6,00 €

 75 cl 13,00 €

 50 cl  6,00 €

33 cl  3,50 €

 33 cl  3,50 €

 33 cl  3,50 €

 33 cl  6,00 €

33 cl 6,00 €



VINI

BIBITE

VINO CARAFFA
BIANCO FRIZZANTE

PROSECCO VALDOBBIADENE
Extra Dry e Brut

CARMENERE
Vigna Dogarina

CHARDONNAY
Vigna Dogarina 

25 cl  3,50 €
50 cl   6,00 €

 calice   3,50 €
 bottiglia 18,00 €

 calice   3,50 €
 bottiglia 16,00 €

 calice   3,50 €
 bottiglia 16,00 €

Acqua Minerale
Naturale/Gassata

Acqua Minerale
Naturale/Gassata 

Coca Cola alla spina

Coca Cola alla spina

Coca Cola

Coca Cola Zero

Tonica

Aranciata

The Limone

The Pesca

Chinotto

Lemonsoda

Gingerino

Succhi di Frutta Bio Plose:
Mirtillo - Ace - Mela - Pera -
Albicocca - Pesca 

Bott. 0,75 L 2,50 €

 Bott. 0,5 L 1,50 €

  3,50 €

  3,50 €

 30 cl 3,00 €

50 cl 5,00 €

 33 cl 3,50 €

 33 cl 3,50 €

  3,50 €

  3,50 €

  3,50 €

  3,50 €

  3,00 €

  3,50 €



LONG DRINK / AMARI /
LIQUORI / GRAPPE

SPRITZ
Aperol - Campari - Select - Cynar

Americano

Negroni

Gin Tonic/Lemon  
Vodka Tonic/Lemon
Havana Cola

Limoncello - Liquirizia

Amari 

Jack Daniel’s

Whisky Laphroaig

GRAPPA Prime Uve

Storica nera / 903 barricata

4,00 €

 da 6,00 €
a 8,00 €

3,00 €

 5,00 €

4,00 €

 5,00 €

6,00 €

8,00 €

9,00 €

 6,00 €

CAFFETTERIA

Caffè

Caffè doppio

Macchiato

Macchiatone

Aggiunta di latte di soia o mandorla

Cappuccino

Cappuccino Deca / Orzo / Ginseng

Latte Macchiato

Orzo

Gingseng

Decaffeinato

Caffe Americano

La nostra selezione di Tè Inglesi
Whittard

1,50 €

3,00 €

1,50 €

2,00 €

0,50 €

  1,70 €

1,70 €

4,00 €

2,00 €

2,20 €

1,70 €

2,00 €

2,10 €


	NELL’ATTESA
	PATATE FRITTE* (1-2-3-9-7-14) con salsa rosa
	PATATE FRITTE* PROVENZALI (1-2-9-7-14)  con trito d’aglio e prezzemolo
	PATATE FRITTE* SPICY (1-2-3-9-7-14) con maionese alle spezie
	AGGIUNTA SALSA
	4,50 €
	4,50 €
	4,50 €
	0,50 €

	PIZZE CLASSICHE
	Tutte le pizze sono con impasti a lunga lievitazione.
	Sono disponibili anche pizze con farine ai cereali e senza glutine.
	senza glutine +2.00€ Ai cereali      + 1,50€
	MARGHERITA (1-6-7)
	MARINARA (1-6)
	ROMANA (1-4-6-7)
	DIAVOLA (1-6-7)
	4 FORMAGGI (1-6-7)
	CAPRICCIOSA (1-6-7)
	VIENNESE (1-6-7)
	SICILIANA (1-6-7)
	TONNO E CIPOLLA (1-4-6-7)
	CALZONE (1-6-7)
	7,50 €
	6,50 €
	8,00 €
	8,50 €
	9,00 €
	10,00 €
	8,50 €
	9,00 €
	10,00 €
	10,00 €
	PROVA LE PIZZE CLASSICHE ANCHE CON L’AGGIUNTA DEI NOSTRI FORMAGGI E SALUMI SELEZIONATI:
	cotto alla brace, prosciutto crudo, speck, formaggio taleggio, cacio ricotta di capra
	da 2,50€



	PIZZE SPECIALI D’ESTATE
	Dagli orti che esplodono di colori e profumi,abbiamo selezionato alcune verdure per delle pizze speciali che sanno d’estate.
	BISTECCA DI POMODORO (1-7) pomodoro, mozzarella fiordilatte,pomodoro Nasone del Cavallino,mozzarella di Bufala,fuori cottura
	DI CAPRI1-7)  Caprese scomposta su disco Pan di Pizza,salsa di pomodoro,Bufala,pomodoro Nasone del Cavallino,Basilico,olio Evo (tutto crudo)
	NORMA(1-7)  pomodoro,mozzarella Fiordilatte,melanzane,ricotta affumicata,basilico
	L’ORTO DELLA VICINA (1-7) Salsa di pomodoro,mozzarella Fiordilatte,spicchi di pomodoroNasone,cipolla,cetriolo,listelle di peperone crudo,stracciatella di burrata,olive nere,basilico (tutto a crudo)
	SALUTI DA JESOLO1-4-7)  Salsa di pomodoro,aglio,origano,Alici dell’Adriatico marinate,pomodori secchi e fuori cottura peperone crudo e croccante e basilico
	12,50 €
	12,50 €
	11,50€
	12,50 €
	12,00€


	PIZZE VEGANE
	ALASSIO (1) mozzarella vegetale, tonno Vegan, pomodoro Nasone,basilico,capperi
	SANT’ERASMO(1)  pomodoro, mozzarella vegetale,melanzane,peperone crudo,zucchine,basilico
	ERACLEA (1) pomodoro, mozzarella vegetale, cipolla rossa, olive nere, capperi,tofu Vegan
	13,50€
	12,50 €
	13,00 €
	COPERTO 2,00 €

	LE ROSSE
	10,00 €
	11,00 €
	11,00 €
	12,00 €
	11,00 €
	13,00 €
	13,00 €
	11,00 €
	12,50 €

	LE BIANCHE
	12,00 €
	12,50 €

	PIZZE P30
	4,50 €
	0,50 €
	13,00 €

	INSALATE
	ALLA SPINA

	VINI
	3,50 €
	4,00 €
	3,00 €
	1,50 €
	2,00 €
	0,50 €
	2,00 €
	2,20 €
	1,70 €
	1,70 €


